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enus liycee Voliaire
Du 05/01/2026 09//01/2026

Mardi Mercredi B Jeudi Vendredi B
Hors d'ceuvre variés Hors d'ceuvre variés Carottes rapées Bio 6 Hors d'ceuvre variés Concombre Bio ﬁ
Escalope milanaise Civet de porc @ Cuisse de poulet @ Lasagnes bolognaise @ Sauté dinde moutarde
Pépite de poisson Poisson bordelaise Colin tartare @ Lasagnes "végé" @ Encornet plancha
Potatoes Blé @ Gratin dauphinois @ Boulgour

Ratatouille Brocoli @ Champignons sautées @ Salsifis a la creme @ Potimarron

Edam Bio '.'n"-":.‘- Yaourt nature Bio 'LEY |Laitage Emmental Bio L=Y |Laitage
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Beignet Fruit de saison

08/ 01/2026
Lundi Mardi Mercredi Jeudi )
Hors d'ceuvre variés Hors d'ceuvre variés Hors d'ceuvre variés Hors d'ceuvre variés F
EW%W

Omelette Tagliatelles carbonara @ Pizza @ Saucisse de lozére @

Tagliatelles fruits mer @ Paupiette de saumon @ : ? 0 ? 6 '
Haricots verts @ Purée . ‘
il Loaob

Endives en gratin @ Epinards @
Laitages Laitage Biscuit Laitage / yaourt
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

Plat végétarien

Issu de l'agriculture biologique
Produit régional

@ Cuisiné sur place

Programme Lait et fruits a I'école

Pour des raisons d'approvisionnement les menus peuvent étre modifiés

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit



